
材質：きり  ウレタン塗装  珪藻土 

※受注生産品です。

CN-603  火鉢セット（丸） 
270×270×130  ¥23,000
●コンロ（CN-603C）210φ×100

（内160φ×50） ￥11,200
●木箱（CN-601F）内240×240×100

（耐火ボード付） ￥10,000
●焼アミ 大（CN-601A）220×220  ￥1,800

CN-601  火鉢セット（大） 
270×270×130  ¥22,000
●コンロ（CN-601C）210×210×100

（内160×160×50） ￥10,200
●木箱（CN-601F）内240×240×100

（耐火ボード付） ￥10,000
●焼アミ 大（CN-601A）
220×220  ￥1,800

CN-602  火鉢セット（小） 220×220×130  ¥18,500
●コンロ（CN-602C）160×160×100（内120×120×50） ￥9,000
●木箱（CN-602F）内190×190×100（耐火ボード付） ￥8,000
●焼アミ 小（CN-602A）170×170  ￥1,500

ST-497  福陶板セット 170×120×170  ¥14,300

ST-503  ロマン鍋セット 
145φ×155  ¥9,200

ST-502  ロマン網焼セット 160φ×100  ¥8,200

ST-472  丸太アミ焼セット（炭用目皿付）
175×110×130  ¥12,700 STR-472D

炭用目皿  ¥1,300

材質：にれ  ねずこ  ウレタン塗装  アルミ合金  ステンレス  富士山熔岩石
※実用新案・意匠登録出願

ST-515  シチュー鍋セット
135φ×150  ¥9,300
●シチュー鍋（メタル）（ST-515B）
135φ×65  ￥5,100
●コンロ（ST-501C）
140φ×75  ￥2,400
●木台（PS-481）
140φ×18  ￥1,800

ST-510  両手鍋セット
140φ×130  ¥7,300
●両手鍋（メタル）（ST-510B）
125φ×45  ￥3,100
●コンロ（ST-501C）
140φ×75  ￥2,400
●木台（PS-481）
140φ×18  ￥1,800

ST-511  片手鍋セット
140φ×130  ¥7,300
●片手鍋（メタル）（ST-511B）
135φ×45  ￥3,100
●コンロ（ST-501C）
140φ×75  ￥2,400
●木台（PS-481）
140φ×18  ￥1,800

ST-512  片口鍋セット
140φ×130  ¥7,300
●片口鍋（メタル）（ST-512B）
135φ×45  ￥3,100
●コンロ（ST-501C）
140φ×75  ￥2,400
●木台（PS-481）
140φ×18  ￥1,800

ST-515Y  シチュー鍋（黄）
135φ×65  ¥5,300

ST-515R  シチュー鍋（茶）
135φ×65  ¥5,100

ST-511Y  片手鍋（黄）
135φ×45  ¥3,500

ST-512Y  片口鍋（黄）
135φ×45  ¥3,500

ST-512R  片口鍋（茶）
135φ×45  ¥3,100

ST-511R  片手鍋（茶）
135φ×45  ¥3,100

ST-510Y  両手鍋（黄）
125φ×45  ¥3,500

ST-510R  両手鍋（茶）
125φ×45  ¥3,100

ST-513  手付鍋セット
150φ×135  ¥9,800
●手付鍋（メタル）（ST-513B）
150φ×55  ￥5,600
●コンロ（ST-501C）
140φ×75  ￥2,400
●木台（PS-481）
140φ×18  ￥1,800

ST-513R  手付鍋（茶）
150φ×55  ¥5,600

ST-513Y  手付鍋（黄）
150φ×55  ¥6,000

※受注生産品です。

柔らかなやさしい形状で、カラーは3色。
煮る、焼く、揚げる、炒める、
いろんなメニューに幅広く応えます。

炎
HONOO

野菜、きのこ、魚介、お肉と、
炭火焼きの美味しさが手軽に楽しめます。
３タイプのデザインをご用意しました。
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