
材質：ひのき  ステンレス

EN-53  むしセイロセット  ¥23,600
●本体（EN-53M）内210×210×65  ￥5,700
●フタ（EN-53F）外240×240×33  ￥1,900
●竹ス（EN-51T）208×208  ￥1,000
●ステンレス水受（EN-55）242×242×50  ￥15,000

EN-51  角むしセイロ（大）セット
¥23,100
●本体（EN-51M）
内210×210×65  ￥5,400
●フタ（EN-51F）
外240×240×33  ￥1,700
●竹ス（EN-51T）
208×208  ￥1,000
●ステンレス水受（EN-55）
242×242×50  ￥15,000

EN-54  丸むしセイロセット  ¥26,400
●本体（EN-54M）内220φ×70  ￥6,200
●フタ（EN-54F）外250φ×46  ￥4,200
●竹ス（EN-54T）216φ  ￥1,000
●ステンレス水受（EN-55）242×242×50  ￥15,000

EN-52  角むしセイロ（小）セット  ¥21,500
●本体（EN-52M）内175×175×50  ￥4,600
●フタ（EN-52F）外200×200×28  ￥1,400
●竹ス 172×172  ￥500
●ステンレス水受（EN-55）242×242×50  ￥15,000

ガスコンロ 電磁調理器
（100V・200V）

EN-56  30角むしセイロセット  ¥33,500
●本体（EN-56M）内305×305×80  ￥7,800
●フタ（EN-56F）外345×345×45  ￥4,900
●竹すのこ（EN-56T）300×300×7  ￥2,800
●ステンレス水受（目皿付）（EN-58）340×340×70  ￥18,000

EN-57  27角むしセイロセット  ¥32,100
●本体（EN-57M）内275×275×80  ￥7,100
●フタ（EN-57F）外315×315×45  ￥4,400
●竹すのこ（EN-57T）270×270×7  ￥2,600
●ステンレス水受（目皿付）（EN-58）340×340×70  ￥18,000

※熔岩プレートは熱効率を上げるため、
従来より薄い作りになっております。
衝撃等で割れやすいので丁寧に
お取り扱いください。

EN-61  IH熔岩焼セット（大）
260φ×16  ¥28,000
●熔岩プレート（EN-61S） 
255φ×10  ￥16,000

EN-62  IH熔岩焼セット（小）
260φ×16  ¥21,000
●熔岩プレート（EN-62S） 
195φ×10  ￥9,000

EN-64  IH熔岩焼セット（小）
260φ×16  ¥21,000
●熔岩プレート（EN-64S） 
195×195×10  ￥9,000

※EN-61C  IHヒーティングプレート
260φ×8  ¥12,000

EN-63  IH熔岩焼セット（大） 
260φ×16  ¥28,000
●熔岩プレート（EN-63S） 
255×255×10  ￥16,000

材質：富士山熔岩石  鉄鋳造

※意匠登録  第1368582号

SU-412  黒小皿2  
205×110×24  ¥3,400
●ステン小皿（S-1）
80×80×17  1個  ￥800

野菜、肉、魚、五穀米、麺類。
熱々の蒸し料理がそのままテーブルで食べられます。
お客様への演出効果も抜群です。
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