
「18-0 ライラックシリーズ」は
飽きのこないスタイリッシュなデザインの
商品で構成されております。
又、 硬度が高く、非常に丈夫な仕上がりと
なっております。

8-1090-1 ステンレスH-61-66
デザートナイフ刃付

※刃渡りのサイズは9.2となります。
¥370（20×1.7）

１

8-1090-2 ステンレスH-61-67
デザートフォーク
¥220（18.1×2.6）

２

8-1090-3 ステンレスH-61-68
デザートスプーン
¥220（17.6×4）

３

8-1090-4 ステンレスH-61-69
デザートスプーンスリム
¥220（17.5×3.5）

４

8-1090-5 ステンレスH-61-70
デザートスープスプーン
¥230（18×5.1）

５

8-1090-6 ステンレスH-61-71
スパゲティーフォーク
¥230（18.3×2.5）

６

8-1090-7 ステンレスH-61-72
ソーダスプーン
¥190（18.4×2.6）

７

8-1090-8 ステンレスH-61-73
メロンスプーン
¥190（19.5×3.1）

８

8-1090-9 ステンレスH-61-74
メロンスプーンミニ
¥190（14.9×3.4）

９

8-1090-10 ステンレスH-61-75
ブイヨンスプーン
¥180（14.3×4.1）

10

8-1090-11 ステンレスH-61-76
オイスターフォーク
¥160（13.2×2.9）

11

8-1090-12 ステンレスH-61-77
ラージティースプーン
¥190（14.9×3.1）

12

8-1090-13 ステンレスH-61-78
ティースプーン
¥150（12.9×2.8）

13

8-1090-14 ステンレスH-61-79
角アイススプーン
¥150（12.8×3）

14

8-1090-15 ステンレスH-61-80
丸アイススプーン
¥160（11.8×3）

15

8-1090-16 ステンレスH-61-81
グレープフルーツスプーン
¥160（15×3）

16

17

8-1090-21 ステンレスH-61-86
コーヒースプーン
¥130（11.3×2.5）

21

8-1090-22 ステンレスH-61-87
デミタススプーン
¥130（11×2.2）

22

8-1090-23 ステンレスH-61-88
ヒメフォーク
¥130（12×1.6）

23

8-1090-25 ステンレスH-61-90
シュガーレードル
¥170（11.6×3）

25

8-1090-26 ステンレスH-61-91
ソースレードル
¥370（16×5.6）

26

8-1090-27 ステンレスH-61-92
フィッシュナイフ

※刃渡りのサイズは10.3となります。
¥440（21.3×2.4）

27

8-1090-28 ステンレスH-61-93
フィッシュフォーク
¥250（18.1×2.5）

28

8-1090-29 ステンレスH-61-94
フィッシュソーススプーン
¥300（18.2×3.8）

29

8-1090-31 ステンレスH-61-96
フルーツフォーク
¥160（15.1×2）

31

8-1090-33 ステンレスH-61-98
テーブルフォーク
¥380（20.6×2.6）

33

8-1090-34 ステンレスH-61-99
テーブルスプーン
¥380（19.7×4.5）

34

8-1090-35 ステンレスH-62-1
サービススプーン
¥460（20.7×5.7）

35

8-1090-36 ステンレスH-62-2
サービスフォーク
¥460（21.8×3.2）

36

8-1090-37 ステンレスH-62-3
ケーキサーバー
¥660（26.1×5.9）

37

8-1090-38 ステンレスH-62-4
中華レードル
¥1,540（25.1×6.3）

38
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8-1090-17 ステンレスH-61-82
イチゴスプーン
¥170（13.2×2.8）

19 8-1090-19 ステンレスH-61-84
ティーケーキフォーク
¥160（15×2）

20 8-1090-20 ステンレスH-61-85
サラダフォーク
¥160（15.3×2.5）

18 8-1090-18 ステンレスH-61-83
バターナイフ
¥160（14.5×1.8）
※刃渡りのサイズは5.8となります。

8-1090-24 ステンレスH-61-89
バタースプレダー

※刃渡りのサイズは5.9となります。
¥130（13.8×1.5）

24

8-1090-30 ステンレスH-61-95
フルーツナイフ

※刃渡りのサイズは7.7となります。
¥290（17.4×1.6）

30

8-1090-32 ステンレスH-61-97
テーブルナイフ刃付

※刃渡りのサイズは9.8となります。
¥440（20.6×1.7）

32

18-0 ライラック Series飯べら・しゃもじ

① ② ③

⑤ ⑥ ⑦ ⑧ ⑨

1-231-1

1-231-2

1-231-3

8-1089-1

8-1089-2

8-1089-3

（小）ヘラ （1〜2人用）

（中）ヘラ （3人用）

（大）ヘラ （5人〜10人用）

¥220

¥250

¥350

（16.9×4.6） 梱300

（19.5×5.5） 梱200

（22.3×6） 梱200

P.P

P.P

P.P

1-958-18-1089-4
サラットライサー
¥1,000（7×20）

W-8-13

W-2-71

8-1089-5

8-1089-6

エンボスしゃもじ 黒

エンボスしゃもじ 白
¥230

¥280

（15.7×5.6×1） 梱300

（20.8×7×1.3） 梱200

P.P

P.P

W-2-72

W-2-73

8-1089-7

8-1089-8

亀甲穴あきベラ 朱

亀甲穴あきベラ マロン
¥430

¥480

（20.3φ×7.7） 梱200

（20.3φ×7.7） 梱200

A

A

1-232-9
8-1089-9 木製漆亀甲飯平 22L

¥1,050（22.5L×7.1） 梱200

木

1-848-308-1089-10
杓子（釜飯用）

¥120（16×5.5）

P.P
H-19-438-1089-11

しゃもじ 黒 17cm
¥300（17×5.1） 梱300

M
H-38-18-1089-12

しゃもじ 朱 17cm
¥300（17×5.1） 梱300

M
H-38-28-1089-13

しゃもじ 黒 20cm
¥330（19.7×6.3） 梱200

M
H-38-38-1089-14

しゃもじ 朱 20cm
¥330（19.7×6.3） 梱200

M

M-4-25
8-1089-15 桧サーバー（大）30㎝

¥900（29） 梱100

木

M-4-15
M-4-16
M-4-17
M-4-18
M-4-19
M-4-20
M-4-21
M-4-22
M-4-23
M-4-24

8-1089-16 桧杓子 
16㎝
19㎝
21㎝
24㎝
29㎝
35㎝
45㎝
48㎝
51㎝
60㎝

¥400
¥440
¥450
¥780
¥980

¥1,400
¥2,800
¥3,000
¥3,800
¥5,100

（16）梱100

（19）梱100

（21）梱100

（24）梱100

（29）梱100

（35）梱50

（45）梱50

（48）梱50

（51）梱50

（61）梱50

木

＜特長＞
●アルミにフッ素加工コーティングで加工し、御飯が非常に 
　つきにくいしゃもじに仕上げました。
●御飯がはなれやすく、ふっくらとおいしくいただけます。
●プラスティックに比べると表面が強く長持ちします。

フッ素加工だからご飯粒がつきにくい。

※1089-4と10の商品は、掛率が異なりますのでご注意下さい。

限定品

限定品

1089

箸

1090

箸

ナチュラルスタイル株式会社　http://www.natural-style-inc.com/kappo-shikki/

ナチュラルスタイル株式会社　http://www.natural-style-inc.com/kappo-shikki/




