
大皿に盛った料理を取り分けながら、飾らずに楽しく食すのがイタリアンの醍醐味。

気取りすぎず、丁寧すぎない、心地の良い時間によく似合う器たちです。

お酒とともにつまみながら少しずつ愉しむ大 皿 料 理 。

I TA L I A N
SPECI A L CON TEN TS _03

A. コーヒー ＜リベラルティール兼用碗＞ / B. セビーチェ ＜耐熱鍋14cmバル(黒)＞ / C. 生ハムいちじく ＜耐熱鍋15cmバル(アメ渋)＞ 

D. 取り皿 ＜ニューラウンド23ｃｍバイキングプレート(イエロー)＞ / E. ミートソースパスタ ＜キャレ26cmオーバルグラタン＞ / F. チーズ盛り合わせ ＜リベラ27cmディナー(グレー)＞

G. マルゲリータピザ ＜リベラ27cmディナー(ブルー)＞ / H. プチドルチェ ＜ライオントリュフ(小)(グレー)＞ / I. プチドルチェ ＜ライオントリュフ(小)(ブルー)＞ 

 J. ムール貝オイル煮 ＜耐熱鍋6.0蒸し鍋(身)(アメ渋)/耐熱鍋切立ウォーマー(大)(鉄赤)＞ / K. 取り皿 ＜ニューラウンド23ｃｍバイキングプレート(グレー)(白)(イエロー)(ブルー)＞
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ナチュラルスタイル株式会社　 
http://www.natural-style-inc.com/hakujisyokki/
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