
グラスドームクッカー

昔から保存食の為の調理法だった燻製（スモーク）は、冷蔵庫など冷蔵方法の進歩により
現在では、「保存性」よりも「香りと旨み」を楽しむ調理法とも言えます。
自宅のキッチンで自分だけの燻製料理を手軽にお楽しみ頂けます！

レシピ
付き

四日市萬古焼は
土鍋の出荷量日本一！
信頼の品質です

元祖日本製タジン
とのコラボ！

カラフルで明るいフタとヘルシーな料理で
心も体も元気に！

steam dome 
スチームドーム

レシピ
付き

レンジ美人（CL）� ◆
※F-49246 � ¥2,000  49246 3

本体：最大210 口210 高30 
フタ：最大226 口226 高50　
箱サイズ：長236×幅232×高91
フタ/ポリプロピレン 

（耐熱温度：130度 耐冷温度：-30度）〈日本〉
スノコ/ポリプロピレン 

（耐熱温度：130度 耐冷温度：-30度）〈日本〉
1×18=18p/c入
耐熱温度差120度
・ハンドメイド

G J 

レンジ美人（BL）� ◆
※F-49248 � ¥2,000  49248 7

本体：最大210 口210 高30 
フタ：最大226 口226 高50　
箱サイズ：長236×幅232×高91
フタ/ポリプロピレン 

（耐熱温度：130度 耐冷温度：-30度）〈日本〉
スノコ/ポリプロピレン 

（耐熱温度：130度 耐冷温度：-30度）〈日本〉
1×18=18p/c入
耐熱温度差120度
・ハンドメイド

G J 

レンジ美人（AB）� ◆
※F-49249 � ¥2,000  49249 4

本体：最大210 口210 高30 
フタ：最大226 口226 高50　
箱サイズ：長236×幅232×高91
フタ/ポリプロピレン 

（耐熱温度：130度 耐冷温度：-30度）〈日本〉
スノコ/ポリプロピレン 

（耐熱温度：130度 耐冷温度：-30度）〈日本〉
1×18=18p/c入
耐熱温度差120度
・ハンドメイド

G J 

レンジ美人（GR）� ◆
※F-49250 � ¥2,000  49250 0

本体：最大210 口210 高30 
フタ：最大226 口226 高50　
箱サイズ：長236×幅232×高91
フタ/ポリプロピレン 

（耐熱温度：130度 耐冷温度：-30度）〈日本〉
スノコ/ポリプロピレン 

（耐熱温度：130度 耐冷温度：-30度）〈日本〉
1×18=18p/c入
耐熱温度差120度
・ハンドメイド

G J 

レシピ
付き

レンジ美人 　��

電子レンジ料理は油を使わないのでカロリーが抑えられ
ヘルシーな蒸し料理が手軽に作れます。

スモーク ＆ スチームドーム

スモーク&スチームドーム（CL）� ◆
F-49482 � ¥5,000  49482 5

本体：最大223 口223 高56 
フタ：最大184 口184 高103　
箱サイズ：長230×幅230×高128
本体/萬古焼（耐熱陶器）〈日本〉
スモーク網/鉄・クロムメッキ〈中国〉
スモークチップ/桜の木〈日本〉
1×12=12p/c入
耐熱温度差120度
・ハンドメイド

G J 

キッチンで手軽に
燻製が楽しめます。

スチームドーム（BL/CL）� ◆
※F-49311 �¥3,500  49311 8

本体：最大167 口167 高48 
フタ：最大150 口150 高105　
箱サイズ：長177×幅171×高180
スノコ/ポリプロピレン 

（耐熱温度：100度 耐冷温度：-20度）〈日本〉
1×18=18p/c入
耐熱温度差120度
・ハンドメイド

G J 

スチームドーム（AB/CL）� ◆
※F-49312 �¥3,500  49312 5

本体：最大167 口167 高48 
フタ：最大150 口150 高105　
箱サイズ：長177×幅171×高180
スノコ/ポリプロピレン 

（耐熱温度：100度 耐冷温度：-20度）〈日本〉
1×18=18p/c入
耐熱温度差120度
・ハンドメイド

G J 

スチームドーム（GR/CL）� ◆
※F-49313 �¥3,500  49313 2

本体：最大167 口167 高48 
フタ：最大150 口150 高105　
箱サイズ：長177×幅171×高180
スノコ/ポリプロピレン 

（耐熱温度：100度 耐冷温度：-20度）〈日本〉
1×18=18p/c入
耐熱温度差120度
・ハンドメイド

G J 

スモーク網を外せば蒸し
料理鍋として幅広くお使
いいただけます。またシン
プルなデザインなので調
理後そのままテーブルへ
出せます。

専用スモーク網の上に食材を乗せドーム型の硝子蓋
を被せれば、蓋の中で煙が循環しムラなく燻せるように
なっています。

お試し用にスモークチップ（桜）が50ｇ付いてます。

スモーク網付き

お試し用スモークチップ付き

※別売りは行っていません。

フタは透明な硝子なので、燻されてゆく過程が見え、待
ち時間も楽しめます。とんがりふたの中で煙が循環し、
ムラなく燻せるようになっています。

グラスドームクッカー� ◆
F-71715 � ¥7,000  71715 3

本体：最大223 口223 高72 
フタ：最大184 口184 高103 
箱サイズ：長230×幅230×高133
本体/萬古焼（耐熱陶器）〈日本〉
スモーク網/鉄・クロムメッキ〈中国〉
スモークチップ/桜の木〈日本〉
1×8=8p/c入
耐熱温度差120度
・ハンドメイド

G J 

N

このページの製品は、硝子職人が一つ一つ手作りするためサイズ・柄・容量等に多少のバラつきがございます。
付属品は、予告なく仕様を変更することがございます。068

Kitchen




